
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menü-Vorschläge 
für Gruppen ab 

8 Personen 
 
 

Bowling-Halle 
BeSeCo Gmbh 

Rümikerstrasse 5a 
8352 Rümikon-Elsau 
Tel. 052 / 366 08 08 

www.beseco.ch 
 
 
 

Getränke (Selbstbedienung) 
   

Kaffee/Tee   4.-  
Cappuccino/Latte Macchiato   4.50  
Diverse Mineralwasser 5dl ab  4.60  
Diverse Mineralwasser 1.5l  12.-  
Swizly, Saft   5.50  
Diverse Biere ab   5.50  
Energy-Drinks   5.50  
Weine 2.5dl  10.-  
Weine 5dl  19.-  
Weine 7.5dl  30.-  
Vorbehaltlich ev. Preisaufschläge   

ÖFFNUNGSZEITEN 

 
   

Mo - Do  14.00 - 23.00 

Freitag 14.00 - 01.00 

Samstag 10.00 - 01.00 

Sonntag 10.00 - 21.00 

 
 
 
 
 

Im Sommer und an Feiertagen haben wie spezielle 
Öffnungszeiten. Informationen auf der Webseite 

Die Küchencrew kocht für 
Gruppen auf Vorbestellung 

Die Anzahl der Menüs wird bei zu später 
Abbestellung verrechnet. 

Spätestens 48 h im Voraus. 
Wir bitten Sie, sich für ein Menü pro 

Gruppe zu entscheiden. 

Herzlichen Dank 

Die Küchencrew. 

http://www.beseco.ch/


 

 

 
Allergene:  
Unser Personal berät Sie gerne bezüglich 
Nahrungsmittelallergien 
 

 
Deklaration: 
Alle Fleischsorten aus der Schweiz 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

Kalte Speisen 
   

   

Fleisch-Käseplatte gross 
   

Fleischkäse, Schinken, Salami, Trockenfleisch 

Hartkäse, Weichkäse 

Garnitur inkl. Brot 200gr./Pers. 20.-  
   

 
 
Salatteller gross 
   

verschiedene Salate Pro Person 12.- 

mit Ei   14.-  

   

  
  

Desserts 
   

Fruchtsalat mit Glace  Pro Person 9.- 

 
Tiramisu 

 
Pro Person 

 
 8.- 

 
Vanille Creme im Glas 
mit Garnitur 

Pro Person 8.- 

 
Apfelstreuselkuchen 
mit Vanille-Glace 

Pro Person 9.- 

Apero 
   

Schinkengipfeli Pro Stück  2.5  

Chäs-Chüechli Pro Stück 2.5  

Tom.- Moz.- Brötli Pro Stück  2.-  

Gemüse-Dip.       Pro Pers.  2.-  

Chips, Nüssli, Salzstängeli   Pro Pack  5.5  

Familienpackung   
   

Apero-Mix 
   
Schinkengipfeli, Chäs-Chüechli, Tom.- Moz.- Brötli, 

Gemüse-Dip, Chips, Nüssli Pro Pers. 11.-  
   

Apero-Platte kalt 
   

Diverse Canapés, 20 halbe Scheiben  

für ca. 6 Pers. Pro Platte  45.-  
   
   

Fleisch-Käseplatte klein 
   
Fleischkäse, Schinken, Salami, Trockenfleisch 

Hartkäse, Weichkäse 

Garnitur, inkl. Brot 100gr./Pers. 12.- 
   

 
Vorspeisen 
  

Grüner Salat  
mit 4 versch. Zutaten 
saisonal  

Pro Person 7.- 

 
Alle Essen ab 8 Personen (Buffet) 

  

Warme Speisen 
   

Spaghetti-Plausch                 
   

Div. Saucen: Napoli, Bolognese, Carbonara, Pesto 
 Pro Person  19.-  
grüner Salat Pro Person 5.-  
   

Heisser Fleischkäse 
   

verschiedene Salate Pro Person 20.-  
   

Heisser Schinken 
   

verschiedene Salate Pro Person 24.-  
   

Schweinsbraten 
   

Nudeln   

Gemüse Pro Person 26.- 
   

Poulet Curry 
   

Reis   

Fruchtsalat Pro Person 26.-  
 
Schweins-Geschnetzeltes an Rahmsauce 
   

Nudeln   

Gemüse Pro Person 26.-  
   

Fondue Chinoise 
   

Schwein, Rind, Kalb, Poulet (250 gr./Pers.) 

Diverse Beilagen 

4 Saucen Pro Person 37.-  

ohne Schweinefleisch Pro Person 45.-  


